A16Chardonnay **

Qualitatswein

Rebsorten: Chardonnay

Geschmacksrichtung: trocken

Speiseempfehlung: Fisch und Meeresfriichte, Kalkbsbries, Pasta an TruffelrahmsoBe
Trinkreife/Lagerung: 2026 bis 2030

Saure: 7,09/

RestsiiBe: 0,7 g/

Alkohol: 14,4 % vol.

10JAHRE GEREIFT.
SCHATZKAMMERWEIN.
LIMITIERTE VERFUGBARKEIT.

Die Trauben entstammen unseren besten vom Kalkstein gepréagten Lagen - z.B. der VDP.
GROSSEN LAGE IM GROSSEN GARTEN. Spate selektive Handlese von perfekt gesunden
Trauben. Die Garung erfolgte in neuen Barriques aus franzésischer Eiche. Ausbau im
Barrique fur ein halbes Jahr auf der Hefe. Abfullung im Spatsommer 2017.

Vinum Weinguide 2018
"(...) Anklange von Lakritz, elegante Holzpragung, wunderbarer Trinkfluss, anhaltender
Nachhall (...)" 92 Punkte

Eichelmann Deutschlands Weine 2018

"(...) an der Spitze des weiBen Segments (...) erist noch ganz von jugendlicher Frucht
gepragt, besitzt feine rostige Wiurze, gute Konzentration, Grip und Lange (...)"

93 Punkte (Top 5)
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