KNIPSER

202ler Rosé Fumé

Qualitatswein

Rebsorten: Cabernet (60,5%), Merlot (17,5%),Sonstige (22%)
Geschmacksrichtung: Durchgegoren trocken

Speiseempfehlung: Meeresfriichte, Gefliigel, warum nicht zur Martinsgans?
Trinkreife/Lagerung: 2023 bis 2028

Sdure: 6,9 g/

RestsiiBe: 1,0 g/l

Alkohol: 13,3 % vol.

Uberwiegend aus Saftabzug der fiir den Top Rotwein Cuvee X vorgesehenen Trauben.
Die Vergdrung und anschlieBende Lagerung auf der Hefe bis Juni erfolgte in groen und
kleinen Holzfassern. Ein Rose der auch im Winter Spal3 macht: Kraftvoll und fruchtig mit
feinster Wiirze vom Holz.

Pressestimmen:

Frankfurter Allgemeine Sonntagszeitung 9.Juli 2023

Rosé — aber mit Substanz von Stephan Reinhardt

sLeuchtend zwiebelfarbener und weiniger Rosé von Cabernet- und Merlotsaftabzug. (der
dunkle, konzentrierte Rest des Mosts ergibt den Spitzenrotwein Cuvée X.) Elegant, dicht,
ausgewogen, mit feinen Gerbstoffen. Stimulierende Saure und Fruchtfrische im Finale.
Gutes Alterungspotential.”
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