KNIPSER

2018er Cuvee X

Qualitatswein

Rebsorten: Cabernet Franc (52%), Merlot (20%), Cabernet Sauvignon (28%)
Geschmacksrichtung: durchgegoren trocken

Speiseempfehlung: Kurzgebratenes und Schmorgerichte vom Lamm, Rind und Wild
Trinkreife/Lagerung: 2022 bis 2030+

Sdure: 5,3 g/l

RestsiiBe: 0,6 g/l

Alkohol: 14,5 % vol.

Klassischer Bordeaux-Blend.

Die Trauben wachsen in unseren besten, Giberwiegend von Kalkgestein gepragten Lagen.
Der Ertrag wurde durch kurzen Rebschnitt und die "griine Lese" wahrend des Sommers
stark reduziert um einen dichten und intensiven Wein zu erhalten.

Die Weinlese fand im Ausnahmejahr 2018 bereits Ende September selektiv von Hand statt.
Die mediterranen Klimaverhaltnisse dieses Sommers sorgten fiir perfekte hochreife
Bilderbuchtrauben mit fabelhaften 107° Oechsle. Die Trauben wurden vom Stielgeriist
befreit (entrappt) und traditionell flir mehrere Wochen auf der Maische vergoren.
AnschlieBend erfolgte die malolaktische Garung und ein 24monatiger Ausbau in neuen
Barriques aus franzosischer Eiche. Die Abfillung erfolgte im Juni 2021.

Pressestimmen:

Falstaff Wein Guide 2023:

"Klassisch Medoc in Farbe und Duft. Diese Cuvée prasentiert sich dunkel und mit praziser
Frucht mit Aromen von Cassis, Tabak, Kaffee und Zeder. Am Gaumen konzentriert, mit
reifem Gerbstoff bei gut integrierter Saure. Im langen Nachhall auch Kalk und
Krauterwiirze. Viel Potenzial." 94 Punkte

Vinum Weinguide 2022:
"Mega konzentriert und stoffig. Perfekte Profiteure des Jahrgangs 2018." 94 Punkte

Eichelmann Deutschlands Weine 2022:

"Herrlich eindringlich mit Noten von dunklen Beeren, Krautern, Menthol und dezenter
griiner Paprika, am Gaumen besitzt der Wein perfekt eingebundenes Holz, viel dunkle
Frucht, kiihle Frische und reife Tannine, ist sehr nachhaltig." 92 Punkte

Weinwirtschaft 1/2023 - Die Weine des Jahres 2022
"Den Spitzenplatz (Kat. Rotwein Deutschland) sichert sich das Pfalzer Weingut Knipser mit
ihrem Bordeaux-Blend Cuvée X aus dem warmen Jahrgang 2018 (...)" 90 Punkte 1.Platz.
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