2019er ,,KALKMERGEL" Riesling

Qualitatswein

Rebsorten: Riesling

Geschmacksrichtung: Durchgegoren trocken

Speiseempfehlung: Feine Pfilzer Kiiche, asiatisch gewtirzte Gefligelgerichte
Trinkreife/Lagerung: 2021 bis 2029

Saure: 7,6 g/l

RestsiiBe: 2,9 g/l

Alkohol: 12,4 % vol.

Cuvée feinster Rieslingweine, zumeist in Spatlesequalitat, aus unseren besten von
Kalkmergelgestein gepragten Weinbergen. Selektive Handlese; Temperaturgesteuerte
kiihle Vergarung zur Halfte im Edelstahltank. Die andere Halfte wurde in traditionellen
Holzfassern (Halbstiick und Anderthalbstiick) vergoren und lag bis zur Fiillung im
Spatsommer 2020 auf der Feinhefe.

Feiner Duft nach reifen gelben Friichten: Pfirsich, Mirabellen und rosa Grapefruit.

Am Gaumen setzt sich die Frucht, von feinem Schmelz unterlegt, fort. Dazu eine feine
mineralische Duftkomponente nach Feuerstein. Lang und nachhaltig im Abgang.
Lagerfahig mit Potenzial.
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