
2018er Silvaner

Silvaner
durchgegoren trocken

Süßwasserfische (Karpfen), Geflügel, Helles Fleisch
2021 bis 2026

5,1 g/l
 2,0 g/l

13,5 % vol.

Qualitätswein

Von alten Reben aus von Kalkmergelböden geprägten Lagen in Großkarlbach und
Dirmstein. Manuell Ertragsreduziert und selektive Lese von Hand.
Ausbau im großen traditionellen Holzfass (1800 Ltr.) bis Spätsommer 2019 auf der Feinhefe.
Anschließende Flaschenreife bis zur Freigabe im Sommer 2021.
Charaktervoller traditioneller Sortentyp mit sehr gutem Lagerpotenzial.
Erstklassiger Speisebegleiter, der sich vielfältig einsetzen und kombinieren lässt.
Zarter Duft nach Apfelkompott und vollreifen Butterbirnen, auch am Gaumen, dazu mit
feinen Noten von etwas Nougat, Walnüssen und dezenten Citrusanklängen. Kraftvoller
Wein mit gutem Fond und Nachklang.
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The Pfalz-Not False-Promise 2018 by David Schildknecht
“I lasted tasted this, assembled, from tank, just days before its September 2019 bottling.
Poached Bosc pear dusted with cardamom and freshly milled wheat makes for a
delightfully typical expression of warm-vintage Silvaner. There is enough acidity to animate
the lush, silken palate as well as to refresh on a finish where pear seed piquancy lends
invigorating counterpoint to the wine’s ripe fruit.” 89-90 Punkte


