
2015er St. Laurent

Sankt Laurent
durchgegoren trocken

Hervorragend zu Wild und Rind.
2020 bis 2025

5,3 g/l
 0,4 g/l

13,0 % vol.

Qualitätswein

Alte Sortenspezialität der Pfalz. Auch in Österreich verbreitet. Späte sehr selektive
Handlese. Niedrige Erträge. 14 tägige Maischegärung. Ausbau 24 Monate in Barriques.
Typische intensive tiefdunkle Schwarzkirschfrucht. Sehr komplex mit Noten von Beeren,
Zedernholz und Tabak. Gutes Reifepotential. In der Jugend unbedingt in eine Karaffe
dekantieren.

Pressestimmen:

"Knipser bürgt stets für absolute Qualität. Sein Sankt Laurent hält, was man sich von ihm
verspricht: ein fruchtig-frischer Kirschtyp, kräftig, würzig mit guter Länge. Sehr nachhaltig
mit großer Zukunft." WEINWELT


