2014er Kirschgarten Weilsburgunder GG

Laumersheimer Kirschgarten ,GroRes Gewachs Pfalz”

Rebsorten: Weillburgunder

Geschmacksrichtung: durchgegoren trocken

Speiseempfehlung: Universeller Speisebegleiter zu Fisch, Geflligel, hellem Fleisch
Trinkreife/Lagerung: 2015 bis 2025

Saure: 6,8 g/l

RestsiiBe:2,7 g/

Alkohol: 13,9 Vol.%

Mit dem Jahrgang 2011 erstmals erzeugter WeilSburgunder in GroBBer Gewéachs Qualitat.
Die Lage war urspriinglich im Besitz des ehemaligen Nonnenhofes, eines Weingutes des
Klosters Kirschgarten in Wormes. Erste urkundliche Erwahnung 1654 ,im Kirschgarthen”.
Besonders glinstige kleinklimatische Bedingungen, da kalte Westwinde und Niederschldage
durch die westlich vorgelagerte Hohe des Orlenberges abgehalten werden.
LoBlehmboden mit guter Wasserhaltekraft; im Untergrund Kalkfels.

Erstklassige Burgunderlage.

Der Ausbau erfolgte je zur Halfte im Barrique und im traditionellen Halbstiickfass (600 Ltr.).

Pressestimmen:
Gault Millau 2016

JVielschichtig, intensive Nuss- und Birnenaromen, lang mit Potenzial.”
94 Punkte (Top Ten, 2.Platz)

Weinwirtschaft 19/2015
.Feine Wirze, leicht rauchig, feine Holznote, Grapefruit; pikanter Saurebiss, sti8licher
Schmelz, Nougat, Mirabelle, cremige Lange.” 91 Punkte
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