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2013er Gelber Orleans

Qualitatswein feinherb

Rebsorten: Gelber Orleans

Geschmacksrichtung: feinherb

Speiseempfehlung: Kalbfleisch, Geflugel asiatisch inspiriert.
Trinkreife/Lagerung: 2014 bis 2019

Saure: 9,3 g/l

RestsiiBe: 18,7 g/I

Alkohol: 12,3 Vol.%

Rassig mit Anklangen an griine Apfel; markante Saure. Erfrischender Sommerwein.

In friheren Jahrhunderten war das Verbreitungsgebiet vor allem der Rheingau
(Rudesheimer Berg), der rote Hang in Rheinhessen und die Pfalz. Hier wurde er in Forst bis
ins 20.Jahrhundert hinein gerne in Randzeilen gepflanzt, um mit seiner ausgeprégten Séure
Traubendiebe abzuschrecken (!). In normalen Jahren liefert(e) der Orleans einen relativ
neutralen und stets sehr sduregepragten, dem Riesling unterlegenen, Wein. So wurde er in
allen Anbaugebieten immer mehr durch den Riesling verdréngt, da er dessen Lagen
bendtigt, und hatte bereits zu Beginn des 20.Jahrhunderts keine wirtschaftliche Bedeutung
mehr.

Wir méchten die Sorte als erfahrbares Beispiel einer historischen Sorte kultivieren. Geeignet
durfte Orleans auch fur die Sektproduktion sein, hier haben wir jedoch keine Erfahrungen.

Weingut Knipser, www.weingut-knipser.de, mail@weingut-knipser.de, Tel +49.6238.742



