
2016er "Kalkmergel" Silvaner

Silvaner
durchgegoren trocken

Süßwasserfische (Karpfen), Geflügel, Helles Fleisch
2017 bis 2022

7,8 g/l
 1,9 g/l

12,7 % vol.

Qualitätswein

Von alten Reben (30 Jahre) aus der von Kalkmergelboden geprägten Spitzenlage
Großkarlbacher Burgweg.
Manuell Ertragsreduziert und selektive Handlese.
Ausbau im großen traditionellen Holzfass (1800 Ltr.) bis Juli 2017 auf der Feinhefe.

Pressestimmen:

Eichelmann 2017
"Der Kalkmergel Silvaner ist saftig und cremig." 87 Punkte


